FUuNnousez INICJARATYW

obuwaLeLsKIich

Panna cotta

Sktadniki (ok. 6 porcji):

- 600 ml $mietany

- 200 ml mleka

- 2 czekolady biate

- 2 laski wanilii

- 12 g zelatyny

Przygotowanie:

Mleko, razem ze $mietang i wanilia gotujemy. Po zagotowania zdejmujemy z ognia, wrzucamy
czekolade i rozpuszczamy. Przez sitko dodajemy wczesniej namoczong w zimnej wodzie zelatyne.

Przelewamy do pucharkdéw i wsadzamy do lodéwki do zastygniecia.

Do masy lub na wierzch mozna dodac¢ owoce typu jagody, maliny, boréwka.

Projekt , Przedsiebiorczos¢ spoteczna - spoteczny i ekonomiczny zysk”
jest wspétfinansowany z Funduszu Inicjatyw Obywatelskich



